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BIOLOGISCHES 
WEINGUT

Für eine liegende Lagerung eignen sich 

Barriquefässer hervorragend – mit dem Lagern 

des Inhalts kennt sich der Papa aus, das 

Belagern übernimmt zuweilen Maximilian...  

* 

71717 Beilstein, St. Anna-Gärten 1

Beilstein im Bottwartal

Telefon (07062) 3166

www.sankt-annagarten.de



Maispitzen 2017 
vom 5.–7. Mai
genuss ist Programm

2006–2016: 

10 Jahre 
2. Auflage, 
4 Gänge 
Freitag, den 5. Mai, 19 Uhr 

zum Winemakers-Dinner: Der Auftakt zum Maispitzen-

Wochenende unter dem Motto 10 Jahre Generation.

Die Serie Generation ist Wein, Flasche und Etikett, vor 

allem aber ein Stück beschrittenes Neuland. Nach 10 

Jahren ist die Zeit reif, mit Ihnen eine geschmackliche 

Reise zurück und voraus zu unternehmen. Wir konnten 

zum 2. Mal den Perfektionisten Friedrich Schick Junior 

gewinnen, der in eben dieser Manier ein Menü auf die 

Teller zaubern wird. Eingeladen ist um 19 Uhr zu Apero 

und Amuse, in das Gasthaus Ochsen, 

Oberstenfeld, in den Ochsensaal.  

>> Verbindliche Anmeldung 

erwünscht unter 07062/3166 oder 

07062/9390 oder info@sankt-

annagarten.de, oder info@hotel-

gasthof-zum-ochsen.de. Preis 89 

Euro p. P., Plätze sind begrenzt.

Freitag, 5. Mai, 19 Uhr
Kulinarischer Auftakt des Maispitzen-Wochenendes 
unter dem Motto 10 Jahre Generation

Samstag, 6. und Sonntag, 7. Mai, ab 11 bis 18 Uhr
1 Jahrgangsweinprobe 2016 – große Verkostung und 
Verkauf 1 Samstag 17 Uhr und Sonntag 14 Uhr: 
8. „WeinExperten-Runde“, das Weinjahr 2016 im 
Rückblick 1 Matinée im Kelterhaus, am Sonntag um 

11.30 Uhr: Unter dem Motto: „Riesling-Typen“. Es 
erwartet Sie ein legeres Beieinandersein mit feinem 
Bouquet für alle Sinne. Für das Bouquet auf die Ohren 
dürfen Sie sich auf Marlene Polek und Nikos Aragon 

freuen, für das geschmackliche Bouquet sorgen 
wir und unser Ofenbauer Ewald Bartenbach 

- lassen Sie sich überraschen. Wir bitten daher um 
Ihre kurze Rückmeldung. 1 Beilsteiner Künstlerin 
Doris Obrzut-Janosik-Mayer wird auf der Anna-
Galerie, der Vinothek und im kleinen Fasskeller ihr 

Schaffen zum Besten geben 1 Martial Herbst aus 
Beilstein Maad, ist ein Bekannter im Annagarten. 

Er kann Heavy und Light Metall und hat eine neue 
Richtung eingeschlagen. Wir freuen uns auf Neues und 
Bewährtes aus Metall. 1 Eike Bahmann und ihre 
Kreativ-Garten-Werkstatt aus Beilstein. Sie bringt uns 
Frühling und den Vorsommer mit, egal wie das Wetter 
sein wird. 1 Feine Frühlingsküche im Hof und 
Besenwirtschäftle an beiden Tagen

Liegend gelagert* und optimal ausgereift, freuen wir 

uns Ihnen den neuen Jahrgang an der 17. Weinkost, 

präsentieren zu dürfen. Sie ist der gemeinsame Jahres-

start mit Ihnen zusammen, als Freunde der Familie und 

des Sankt-Annagarten-Weines. Es erwartet Sie feine 

Kost für alle Sinne an drei besonderen Tagen:

Von und mit: 

GENERATION
* 2006 | Weinserie | schmeckbare 
Ideensammlung, Identität, Marke | 
im Sankt Anna-Keller seit 2006

Marcel Karl-Eugen Wiedenmann 
* 1981 | Oenologe | Lehre im Staatsweingut 
Weinsberg, dann Südafrika und Südpfalz | 
im Sankt Annagarten seit 2006

Friedrich Wilhelm Schick
* 1987 | Küchenchef | Lehre im Land-
haus Feckl, mehrere Jahre Sterne-
gastronomie | im Ochsen seit 2013
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